DISTRIBUCION CUATRIMESTRAL DE LA CARRERA DE
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- ;\J I TECNICO SUPERIOR UNIVERSITARIO EN GASTRONOMIA
EN COMPETENCIAS PROFESIONALES
CUATRIMESTRE
. 10. 20. 30. 40. 50 ESTADIA
DEL
MATEMATICAS APLICADAS A | ESTADISTICA APLICADA A LA
LA GASTRONOMIA GASTRONOMIA EOSI0b viEEES TRt ICe
60 HRS 60 HRS 60 HRS
CIENCIAS BASICAS METODOS Y TECNICAS DE
APLICADAS INFORMATICA FUNDAMENTOS DE NUTRICION INVESTIGACION APLICADAS A
LA GASTRONOMIA
60 HRS 60 HRS 60 HRS
uT
SEGURIDAD E HIGIENE EN | SERVICIOS DE ALIMENTOS Y OPERACION DE BAR MERCADOTECNIA DE EVALUACION DE SERVICIOS
ALIMENTOS BEBIDAS SERVICIOS GASTRONOMICOS GASTRONOMICOS
45 HRS 60 HRS 75 HRS 60 HRS 45 HRS
INTRODUCCION A LA METODOS Y TECNICAS ESTANDARIZACION DE FUNDAMENTOS DE -
GASTRONOMIA CULINARIAS PLATILLOS VITIVINICULTURA CONFORMACION DE MENUS
75 HRS 120 HRS 120 HRS 60 HRS 120 HRS
GESTION DE COMPRAS Y ADMINISTRACION DE :
FORMACION TECNOLOGICA BASES CULINARIAS ALMACEN ALIMENTOS Y BEBIDAS LOGISTICA DE EVENTOS
525 HRS.
120 HRS 75 HRS 75 HRS 75 HRS
PANADERIA PASTELERIA REPOSTERIA
120 HRS 105 HRS 105 HRS
INTEGRADORA | INTEGRADORA Ii
30 HRS 30 HRS
INGLES | INGLES Il INGLES Ill INGLES IV INGLES V
60 HRS 60 HRS 60 HRS 60 HRS 60 HRS
LENGUAS Y METODOS FRANCES | FRANCES Il
90 HRS 60 HRS
EXPRESION ORAL Y ESCRITA | EXPRESION ORAL Y ESCRITA II
75 HRS 75 HRS
HABILIDADES FORMACION FORMACION FORMACION FORMACION
GERENCIALES: SOCIOCULTURAL | SOCIOCULTURAL Ii SOCIOCULTURAL Ill SOCIOCULTURAL IV
30 HRS 45 30 HRS 45 HRS
TOTALES 525 HRS 525 HRS 525 HRS 525 HRS 525 HRS

*El presente documento es de caracter informativo

* DEL PLAN DE ESTUDIOS VIGENTE EN SEPTIEMBRE DE 2018
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